UMmao

LUNCH SPECIALS

TOWER RESTAURANT

Caesar Salad 16
Lattichsalat, Cherrytomaten, Croutons, knuspriger Speck, Sbrinz,
Knoblauch-Sardellen-Dressing

mit sautierte Pouletbruststreifen +8.0

Beef Tatar 26
Rindstatar angemacht, Toastbrot, Krduterbutter, EssiggemUse

UMA Burger 28
Briochebun, Swiss Angus-Rind, Raclettekase, Kopfsalat,

Speck-Mayonnaise, Schmorzwiebeln, Essiggurken, Pommes Frites

Cordon bleu vom Schwein 33
Serviert mit Pommes frites oder Salat

Caramelle di ricotta e spinaci
Getfiillte Ricotta Ravioli mit Spinat an Salbeibutter 29

A LA CARTE

Blattsalat / Birne / Baumnuss @
Blattsalat / Birne-Sherry-Dressing / karamellisierte Baumndiisse
eingelegte Birnen

15]22

Rigatoni / Safran / Romanesco ©
Hausgemachte Rigatoni / Safransauce / Romanesco
gepickelte Shiitakepilze / Gartenkresse

22136

Kabeljau / Bierrettich / Sanddorn
Konfierter Kabeljau / glasierter Bierrettich
knusprige Reisbéllchen / Sanddornschaum

26| 42

Swiss Black Angus Rindsfilet 180g 58
Bérlauch Pomme Dauphine/ zweierlei Blumenkohl
schwarzer Knoblauchjus

Kalbskotlette «Tomahawk» 66
Pommes Allumettes / Petersilienwurzel / Spinat

Miso-Jus / Kréuterbutter

30 Minuten Wartezeit

auf Wunsch tranchiert zum Teilen

SWEETS

Apfel / Karamell / Calvados 14
Lauwarmer Apfelkuchen / Karamellglace /
Calvadosschaum / Zimtcrumble

Brandteig / Schokolade / Passionsfrucht 15
Brandteig / Vanillecreme / Passionsfruchtcoulis
lauwarme Schokoladensauce

Schokolade / Sauerkirsche / Milch 16
Schokoladen-Bayrischcreme / Fior di Latte / Sauerkirsch-Ganache
Tonkabohnen-Sablés

Affogato nach Art des Hauses 9.5
Weisse Kaffeeglace / Rahm / iibergossen mit einem heissen Espresso

DIENSTAG

Spinat-Bérlauch-Gnocchi / Steinpilze / gelbe Riben
Stangensellerie @

Fleischkése / Bratkartoffeln / Spinat / Spiegelei

Business Menu

Siedfleisch / Meerrettich-Mayo / Zupfsalat / gepickelte Pfélzer

KAK

Rindshaxe / Triffelkartoffelschnitte / Bimi / farbige Karotten
Pastinakenplree

MITTWOCH

22

24

39

Spinat-Bérlauch-Gnocchi / Steinpilze / gelbe Riiben
Stangensellerie @

Rigatoni a la Ragu

Business Menu

Siedfleisch / Meerrettich-Mayo / Zupfsalat / gepickelte Pfélzer

*kk

Rindshaxe / Triffelkartoffelschnitte / Bimi / farbige Karotten
Pastinakenplree

DONNERSTAG

22

24

39

Spinat-Bérlauch-Gnocchi / Steinpilze / gelbe Riiben
Stangensellerie @

Poulet Cordon Bleu / Pommes Frites / glasierte Karotten

Business Menu

Siedfleisch / Meerrettich-Mayo / Zupfsalat / gepickelte Pfélzer

KKk Kk

Rindshaxe / Triiffelkartoffelschnitte / Bimi / farbige Karotten
Pastinakenplree

FREITAG

22

24

Spinat-Bérlauch-Gnocchi / Steinpilze / gelbe Riiben
Stangensellerie @

Sautiertes Doradenfilet / Fenchel / Risotto / Kerbelsauce

Business Menu

Siedfleisch / Meerrettich-Mayo / Zupfsalat / gepickelte Pfélzer

*kk

Rindshaxe / Triffelkartoffelschnitte / Bimi / farbige Karotten
Pastinakenplree

22

24

39

Auskunft Gber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder
Unvertraglichkeiten auslésen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage
bei unseren Servicemitarbeiterinnen.

Gvegetarisch
© vegan

Alle Preise in CHF und inklusive gesetztlicher MWST




